
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Velkomst Snack 

Blinis med anderilette 

Forret 

Lakse tatar med dildcreme, 
Bolchebeder med marineret agurk. 
Serveret med hjemmebagt brød 

Hovedret 

Confiteret andelår og langtidsstegt andebryst, 
Kastanje pure, Rosenkål m. æble og hasselnødder 
Hjemmesyltet rødkål 
Hvide og brunede kartofler med æble sveske sauce 

Dessert 

Lun æble/pære tærte med blød vaniljeis 
 

Priser 

1 ret:    325,- 
2 retter:   425,- 
3 retter:   525,- 

 

Mortensaften 2026 menu 

4 facts om Mortensaften 

1. Morten hed faktisk Martin 

Den Morten, som vi fejrer, hed oprindeligt Martin (ca. 336-397) og var biskop 

i byen Tours. Morten er en fordanskning af Martin - derfor kalder vi det 

mortensaften og ikke martinsaften. 

2. Han ville ikke være biskop 

Da Martin som fattig soldat delte sin kappe i to - det eneste, han ejede - og gav 

den ene del til en fattig tigger i Tours, fik han ry som en helgen blandt 

indbyggerne i Tours. De ville udnævne ham som biskop af byen, men det 

ville Martin ikke være.  

3. Hævn over gæssene - som blev til ænder 

Da indbyggerne i Tours ville gøre Martin til biskop, gemte han sig i en 

gåsesti. Gæssene skræppede op og afslørede ham, så han måtte tage imod 

embedet. Som hævn bestemte Martin, at man hvert år på dagen skulle slagte 

og spise en gås. Efterhånden blev der serveret ænder pga. prisen var billigere. 

4. Navnedag den 11. november 

Den 11. november er datoen for Martin af Tours' begravelse, og derfor er den 

dato blevet hans navne- og festdag. Det er mortensdag den 11. november, og 

derfor er det mortensaften den 10. november. 

 


